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Como el colibri que selecciona cada flor con precision,

cada plato en Cocina Central ha stjdf@"c eado pa B WL .
despertar los sentidos. . ——— g
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Mds de 15 afos creando experiencias que

disfrut;an en cada detuﬂe. “""""



ENTRADAS

La experiencia comienza aqui. N
Una seleccion de entradas disenadas para seducir el paladar con
elegancia, caracter y precisién, dando inicio a un recorrido
gastronémico inolvidable.

LOMITOS DE POLLO $40k CALAMARES APANADOS $50
Finos cortes de pechuga de pollo Crujientes calamares en panko
apanado, acompanados de papas a la acompanados de salsa de la casa.

francesa, salsa BBQ, salsa rosada o miel.

CAMARONES APANADOS $50k CANASTA DE PAPAS $27
Crujientes camarones en panko 300gr de papas a la francesa
acompanados de salsa tartara, acormpanadas de salsa de la casa.

: E
lamares
apanados




CAZUELAS

Nuestras cazuelas relinen lo mejor del mar en preparaciones profundas, aromadticas vy llenas
de caracter, creadas para disfrutar cada cucharada como una experiencia.

CAZUELA DE MARISCOS

CAZUELA DE MARISCOS

Intensa y cremosa, con una seleccion de
mariscos que se integran en una
preparacion rica y reconfortante,
acompanada de arroz o patacon.

$77k
CHUPE AREQUIPENO

Cremoso vy delicado, con una
combinacion equilibrada de ingredientes
que aportan suavidad y tradicion peruana
con arroz incluide, huevo frito y mariscos,
acompanada de patacon.

$75k

PARIHUELA

Caldo robusto y especiado a base de
limaén, cargado de mariscos, con
profundidad y caracter tipico de la cocina
peruana, acompanada de arroz o patacén.

$76k

AGUADITO DE MARISCOS

Ligero pero lleno de sabor a base de
espinaca, con notas frescas de cilantro,
vino blanco y mariscos que resaltan su
esencia tradicional, acompanada de arroz
o patacon.

$62k

AGUADITO DE MARISCOS




COCINA PERUANA " 77

Un recorrido por la riqueza de la gastronomia
peruana, donde la tradicién vy la creativ'iﬂ?se'
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herencia culinaria reinterpretada con el sello de \
-

Cocina Central. ol ﬂ:\& &

— e

—
-

e Nas

L e
N
- L
'\4‘ by
4
i\
. "_ 4

-t e,




LOMO SALTADO $70k
Clasico peruano de res salteada al wok

con tomate y cebolla, en una fusion
perfecta de intensidad y tradicion,
acompanado de arroz vy papas crocantes.

CAUSA DE PULPO $59k

Delicada base de papa amarilla sazonada,
coronada con pulpo tierno, en una
combinacion fresca y elegante,

CAUSA DE ATUN $39k

Suave y equilibrada, con papa amarillay
atun, resaltando frescura y tradicién en
cada bocado.

CAUSA DE SALMON $53k

Refinada vy ligera, con salmon que aporta
textura y un sabor delicado sobre |a base
tradicional peruana.

St Soe RSN e

CAUSA DE CAMARON  $42k
Una propuesta fresca y vibrante, donde |la

dulzura del camaroén se integra con la
suavidad de la papa amarilla.

JALEA DE MARISCOS

Crujiente seleccion de mariscos en panko,
acompanada de ensalada peruana, yuca
dorada y un togue citrico que realza cada

sabor. PERSONAL $80k

COMPARTIR %149k
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COCINA'AMERICANA -~ &4 7

e o
Nuestra gastronomia americana es una exp riencia = *

’-}7'-'.‘. > _donde el fuego, la técnica y el sabor se encientran.
Z* . Aquidescubriras cortes selecclonzdns \‘,
N preparaqjones intensas y texturas que espiertan _ = o
£ & 7t \{Ds Sentidos, invitandote a disfrutar cada bocadocon 7y
A J.\f caracter y sofi si:lcat:lén. ) K + g \i W
!i‘ | [‘;\‘Dé}ateﬁl‘evary continua explorandm una propuest _3,:_ & A}

\pensada para sorprender en cada plato.
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SALMON A LA PARRILLA $84k
Salmaén a la parrilla sobre cama de verduras

salteadas, acompanado de papasa la
francesa y ensalada fresca.

NEW YORK STEAK
Bife ancho angus certificado a la parrilla,

acompafado de chimichurri, papas a la
francesa y ensalada fresca.

$109k

ENTRANA

$129k
Corte angus a la parrilla, acompanado de
chimichurri, papas a la francesa y ensalada
fresca.

FISH AND CHIPS

Pescado marinado con papas a la francesa,
acompanado de salsa de la casa con
pepinillos y limon.

$59k

BABY BEEF $84k

Lomo fino de res a la parrilla, acompanado
de chimichurri, papas a la francesa y
ensalada fresca.

COSTILLA BBQ

Costilla de coccion lenta por 16 horas,
banada en salsa BBQ o picante,
acompanada de papasa lafrancesay
ensalada fresca.

$79k

$99k
Corte angus a la parrilla, acompanado de
chimichurri, papas a la francesa y ensalada
fresca.

PICANHA:

POLLO A LA PARRILLA  $64k

Jugosa pechuga de pollo a la parrilla, con
papas a la francesa y ensalada fresca.
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Costilla de coccién lenta, banadaen una BBQ intensay . ?‘
ligerament: umad@ que potencia Cadh de la carne.

Jugosa, suav®y llena de caracter, una experiencia que se
deshace en el paladar y conquista desde el primer instante.

COSTILLA BEQ




CHAUFA / ARROCES

CHAUFA

Receta tradicional peruana de arroz salteado al
wok con técnica oriental, que integra vegetales
y las tres salsas del Perd, acompanado de la
proteina de tu eleccion.

Una preparacion de sabores intensos, con ese
toque ahumado caracteristico gque se siente en
cada bocado.

ARROZ CON CAMARONES
| e '

CHAUFA:
LOMO $75k
CAMARON $69k
LANGOSTINOS $99k
MIXTO $85k
MARISCOS $78k

CHAUFA DE LOMO

ARROCES

MNuestros arroces son cremosos y se elabaran
con una salsa tipica peruana a base de tomate,
zucchini verde y amarillo, y pimentan,
acompanados de la proteina de tu eleccion.

Una propuesta reconfortante, equilibrada y llena
de sabor.

ARROZ:
CAMARON $67k
LANGOSTINOS $99k
MARISCOS $80k

Chaufa o arroz... t decides la experiencia.
Sabores intensos al wok o texturas cremosas y reconfortantes.

Una invitacién a personalizar tu plato y convertir cada eleccién en una experiencia memorable.



PARRILLADAS

Proteina a eleccion sobre vegetales salteados al wok (champifion, zanahoria, brocoli, zucchini
verde v amarillo, pimentan y cebolla morada en cascos), acompanada de arroz blanco o
patacén.

Una propuesta donde el fuego resalta cada sabor, logrando texturas jugosas, aromas
intensos y esa sensacion irresistible de parrilla que se disfruta en cada bocado.

MARISCOS $105k
VEGETAL $55k






RISOTTOS

Cremosos, delicados v llenos de caracter.

MNuestros risottos, elaborados con arroz arbdreo, integran zucchini verde y amarillo, pimentén v
gueso parmesano y queso mozarella, creando una textura envolvente y sofisticada.
Acompanados de |la proteina de tu eleccidn, cada plato es una experiencia suave, equilibrada y
profundamente reconfortante.

RISOTTO DE LOMO

CHAMPINONES $58k

CAMARON $75k
LOMO $80k
MARISCOS $80k
PULPO $120k

LANGOSTINOS $10k

PESCADOS

Pescados frescos llevados a su mejor expresion, con preparaciones que combinan la intensidad
de la cocina peruanay el equilibrio de |la gastronomia internacional.

PARGO ROJO EN SALSA DE SALMON EN SALSA DE

CAMARONES O MARISCOS CAMARONES O MARISCOS
Acompafado de arroz o patacon. Acompanado de arroz o patacon.
$102k $110K $79k $87K

PARGO ROJO $90k CORVINA EN SALSA DE $98k
Acompanado de patacon, ensalada y CAMARONES O MARISCOS

arroz. Acompanado de arroz o patacon.



CEVICHES

Frescura gue se convierte en protagonista,
MNuestros ceviches, marinados en limon con leche de tigre, cebolla morada, maiz y camote,
ofrecen una experiencia intensa, equilibrada y llena de sabor en cada bocado.

Una propuesta completa, vibrante y refrescante, ideal para quienes buscan un plato fuerte
ligero pero con caracter.

CAMARON $54k

.|| .P_‘.

CHICHARRON $52k
MARISCOS $75k Acompanado de patacon.




LOCURA

Una experiencia envolvente, donde |a jugosidad de la carne, el
toque ahumado y la suavidad cremeosa se integran en un
equilibrio perfecto.

-



EXPLOSION ¥ L 0 Jsee HAMBURGUESAS

derretidos, envuelta en tocineta ahumada al estilo filet
mignon, disenada para una experiencia intensa y
memorable.

RUSTICA $48Kk

Jugosa carne de res (155 gr) queso mozzarelia, platano
guayabo v tocineta, acompanados de sour cream,
lagrando un contraste perfecto entre dulce, salado 'y
Cremoso.

BURGER CLASICA $42k

Jugosa carne de res (155 gr) clasica hamburguesa con
queso mozzarella llevada al siguiente nivel con una
ejecucion impecable y sabor contundente.

CON TOCINETA: $45k

ITALIANA $50k

Jugosa carne de res (155 gr) doble queso mozzarella
con lonjas de pancetta, rdgaula fresca, tomates secos v
stracciatella de burrata, acompanada de una sutil salsa
napolitana que realza su caracter mediterraneo.

) | ] ...'.

DOLCE PHILADELPHIA $50k

Jugosa carne de res (155 gr) quesos mozzarella y
philadelphia fundidos, coronados con tiras de tocineta
crujiente y terminada con una delicada reduccion
dulce de agraz que equilibra cada bocado.

-
LOCURA $48k

Jugosa carne de res (155 gr] queso cheddar fundido,
tocineta y pimentones canfitados en caramelo,
balanceados con sour cream para una combinacion
audaz y adictiva,

18080 ¢

BRUTAL $48k Todas nuestras hamburguesas incluyen

Jugosa carne de res (155 gr] queso mozzarella con lechuga, tomate, cebolla y papas francesas
pétalos de cebolla apanados bafados en salsa de d'oradas. el ucompaﬁnnte perfecto para

mostaza antigua ¥y miel, creando una mezcla crujients
y sofisticada.

una experiencia completa.



COKTAILS
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— ] TEQUILA MULE MOJITO
-.‘é'fb). _— Tequila, ginger beer, liman y Ron, liman, soda y hierbabuena fresca, el
ik hierbabuena, una combinacion vibrante - equilibrio perfecto entre frescura, acidez

con notas citricas y un toque especiado. ¥y suavidad.
MARGARITA
Tequila, triple sec y limon fresco, en una $45k $45k

mezcla clasica, equilibrada y refrescante
gue nunca falla.

$45k
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APEROL SPRITZ MAGUEY

Aperal, naranja y prosecco, un clasico Aperol, tequila, agua tonica, limdan, naranja y
- italiano con notas citricas y burbujeantes hierbabuena, una mezcla refrescante con
GIN MULE gue invitan a seguir brindando. capas de sabor eitrico y herbal.

Ginebra, ginger beer, limén v $48 k $46k

hierbabuena, una versidn sofisticada con
caracter herbal y refrescante.

E 3 N i
$47K ., Al
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e — MOSCOW MULE CAPRICCIO

w‘t:."'..\ vodka, ginger beer, limon y hierbabuena, Ginebra, prosecco, limon y frambuesa, una
refrescante, ligeramente picante ycon  mezcla ligera, frutal y sofisticada con un toque

G[N TON'C un final citrice muy definido. bBurbujeante.
Ginebra, bitter y agua tdnica, una $45k $48k

combinacion elegante y aromatica,
perfecta para los amantes de lo clasico,

s« MOCKTAILS

SODA PINK

Soda Hatsu de frambuesay rosas, una mezcla
delicada y aromatica con un perfil suave y
refrescante

SODA MOJITO
MARACUYA

RON MULE

Ron, ginger beer, limdn vy hierbabuena,

una version calida y refrescante con Sada Hatsu de limon y hierbabuena con
notas especiadas v citricas. maracuya, una combinacidn vibrante, citrica ¥
refrescante.

$45k



CHICHA
MORADA

Directamente desde el Perd, nuestra
chicha morada es una bebida Unica que
nace de ingredientes tradicionales
dificiles de encontrar fuera de su origen.
Un sabor auténtico, profundo y
refrescante que conecta con la esencia de
la gastronemia peruana.

COPA ... $30K
JARRA............ $T13.4K

SODAS sk

Refrescantes, vibrantes y llenas de sabor.
Nuestras sodas con Bretana son la
eleccion perfecta para quienes buscan
una experiencia ligera, frutal v
absoclutamente irresistible en cada sorbo.

FRUTOS ROJOS
SANDIA
MARACUYA
LYCHE Y FRESA

SANGRIA

Una experiencia que se disfruta en cada
momento. Notas intensas de vino, frutas
frescas y un perfil refrescante que
evoluciona con cada instante. Disefiada
para compartir, disfrutar y elevar la
ocasion,

JARRA.......... $1N3.4



: LIMONADAS

Frescura que se siente desde el primer instante,
un equilibrio perfecto entre acidez y dulzura que
invita a disfrutar sin prisa. Asf se viven nuestras

limonadas.
VINO $20k
LYCHEE $19k

MANGO BICHE $19k
HIERBA BUENA $17k

COCO $19k
CEREZADA $18k
NATURAL $14k

JUGOS
CUSQUENA ... $16K NATURALES

CORONA....... $16.5K

CLUB DORADA ..........315K AGUA ... $15.000
STELLA ARTOIS...........$16K LECHE. cooviiniimiids $17.000
GASEOSA .........c..oo......... $10K TEHATSU ..o $12K
PROD. POSTOBON .$9.5K TE HELADO........... $14K
BRETANA.................. $9.5K F el U QU e $9.5K

TISANA CALIENTE..$5K

POSTRES

El final perfecto si existe,

Una seleccion pensada para cerrar tu
experiencia con equilibrio, cardcter y ese toque
dulce que transforma el momento en recuerdo.

—

PECADO DE CHOCOLATE- -

SPRING ROLLS DE AREQUIPE
$26k

PECADO DE CHOCOLATE
$22k

BROWNIE CON HELADO
$18k




